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20. Marmeladen – Chutneys 

 

 
 

Preise                                         410 g       205 g 
Apfel-Holler Marmelade         € 5,60  € 2,80  

Erdbeerfruchtaufstrich            € 5,60  € 2,80  

Fruchtaufstrich                         € 5,60 € 2,80  

Zuckermelonenaufstrich         € 5,60  € 2,80  

Marillenfruchtaufstrich            € 5,60   € 2,80  

Himbeer-Ribisel Marmelade  € 5,60   € 2,80 

Pfirsich Zwetschkenmarm.      € 5,60   € 2,80  

 

Kürbis Chutney                         € 5,60      € 2,80  

Zwetschken Chutney              € 5,60   € 2,80  

Orangen-Apfel Chutney        € 5,60 € 2,80  
 

21. Mehlspeisen – Liköre 
Hausgemacht 

 
Preise                                    0,25 l              0,5 l 
Eierlikör braun                      € 4,50  € 9,00  

Eierlikör grün                         € 4,50 € 9,50  

Rotweinlikör mit Bier            € 4,50 € 9,00  

Rotweinlikör mit Kirsch        € 4,50 € 9,00  

 

 

 
 

Preise                                    0,25 l              0,5 l 
Holunderlikör                        € 4,50  € 9,00  

Klostergeheimnis Likör         € 4,50 € 9,00  

 
22.  Sauerkraut + Sarmakraut * 

 

 
 

Im südlich der Donau gelegenen Teil des 

Tullnerfelds wird seit Jahrhunderten Gemüse 

angebaut. Der regionstypische Vertreter ist 

das "Tullnerfelder Kraut". Diese autochthone 

Sorte wird zur Gänze in der Region produziert. 

Das besondere an der Sorte Tullnerfelder Kraut 

ist, dass es nur im Tullnerfeld richtig wächst und 

gedeiht.  Das Tullnerfelder Kraut hat eine sehr 

feine, weiche Struktur und einen "langen 

Schnitt". Im Gegensatz zum Hybridkraut ist die 

Betreuung viel aufwändiger, selbst bei der 

Ernte muss man immer wieder aufs Neue 

durch das Feld gehen um die reifen 

Krautköpfe auszuwählen. Die Krautköpfe sind 

eher flach und können bis zu 15 kg schwer 

werden und ähneln in Größe und Form 

Autoreifen oder "Pflua-Radln" wie die Leute im 

Tullnerfeld sagen. 
 

Sauerkraut offen / kg € 1,80 

Sarma Kraut, ganze Köpfe / kg € 1,80 

Sarma Kraut, einzelne Blätter / St. € 0,30 

 


